
Liefdesaperitief & amuses
Een sprankelende start met twee verfijnde amuses, om samen te delen

Tataki van tonijn
Zacht gegaarde tonijn, fluweelzacht, fris en verleidelijk﻿

Ravioli van rivierkreeft
Huisgemaakte ravioli, warm comfort met een romige en elegante twist

Parelhoen fine champagne
Sappig parelhoen in een verfijnde saus van Fine Champagne, om bij weg te dromen

Tartufo di pizzo - hazelnoot & chocolade
Een klassieke Italiaanse ijstruffel met fluweelzachte hazelnoot en intense chocolade, een

perfecte harmonie van warmte en verleiding als zoete afsluiter voor twee

13 februari    18u00 - 20u30Pre-valentijnsdiner 



Verfijnde selectie van vers brood, pistolet, luchtige croissant
en zachte sandwich
Geserveerd met Breydelham, Flandrienkaas en Rosette salami

Eitje naar keuze

Fluweelzachte hoeveboter, ambachtelijke confituur en
romige Nutella

Verse fruitsalade, zachte Griekse yoghurt met knapperige
granola en delicaat gerookte zalm

Vers fruitsap, glaasje cava en koffie

Valentijnsontbijt 14 februari    09u00 - 11u00



Liefdesaperitief & amuses
Een sprankelende start met twee verfijnde amuses, om samen te delen

Tataki van tonijn
Zacht gegaarde tonijn, fluweelzacht, fris en verleidelijk﻿

Parelhoen fine champagne
Sappig parelhoen in een verfijnde saus van Fine Champagne, om bij weg te dromen

Tartufo di pizzo - hazelnoot & chocolade
Een klassieke Italiaanse ijstruffel met fluweelzachte hazelnoot en intense chocolade, een

perfecte harmonie van warmte en verleiding als zoete afsluiter voor twee

Valentijnslunch 14 februari    12u30 - 14u30
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